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«lch bin schon lange kein Rebell
mehr. Nur noch ein ganz kleiner, ein
halber vielleicht.»

JEAN PAUL GAULTIER, MODI-DESIGNER
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Ungewthnlich  fiir  eine
«Nachtarbeiterins: Wir tref-
fen uns am Moatag. zum
Mittagessen, Tatana hat ein
strenges Wochenende hin
ter sich - sie stand bis in di¢
frithen Morgenstunden an
den Platteittellei, «Eiget-
lich trinke fch am Mitiag
nie, aber fetzt gonne fch
mir einen Proseccos, sagt
sie, Schon nach dem ersien
Sehluck wird sie munter.
Als Amuse-Bouches gibl es
ofenfrische Bruschetta mit
Tomaten, Knoblauch und
Hasilikum,

BLICK Das Klischoe sagt,

i Mal_lch
esseich

bei lkea

ZURICH. Sie ist die DJ-Prinzes-
sin der Schweiz: Tatana Ster-
ba (27) alias Tatana. Neben
der Musik gehort das Essen
zu ihren Leidenschaften.
Besonders die italienische
Kiiche hat es ihr angetan.

lich speziell. Es gibt viel
Saverkraut und sisse Knd-
del, Auch wird viel Mohn
gebrancht - zum Beispiel
auf Nudeln, Das ist am An-
fang ungewohnt, aber es
schmeckt mit der Zeit sehr
guts

Wir studieren die Speise
karte. Fisch, Flelsch eder
Pasta? Wir entscheiden uns
fiir hawsgemachie Past, Ta-
tana bostellr «Raviolf df car-
nes (Fleischraviolil, Und zur
Vorspeise  eine  Karotten-
suppe it Kartoffeln. Dazu
wird s sin leichter «'ri-
mitivos empiohien

dass sich DUs nurvon Red — Slo sind aft auf Relson. Ha- Gowichtsprablemo
Bull und Fastfood ben Sle ainon helssen Res- Kennt Tatana nicht,
arndhren. taurant-Tipp im Ausland? Der Dessorttaller
TATAKA <Oft geht es leider  «Mein Lichlings-Restaurant Ist hoch willkomman,
nicht anders, Am Wochens  befindet sich in Cannes. Es
ende bin ich einfach zu heisst Numérn 13, ist in
milde, um zu kochen, Die  der Alistadt und  gehort !
Waoche hindureh gobe ich  zwei Schweizern, Es ist ein - zio ins Tkea-Restaurant. v
mir aber Mihe, mich ge  winziges, kitschiges Restau- - Dort gibt es leckere Mendls SChICl{EI‘
Sl sund zu ernidhren. Haufig  rant miteiner tollen Kuche,  zu plnstigen Prelsen.s
of- B csse ich auch am Mittag  Der Fiscl st fangfrisch und  Was ossen Slo am llebston? b1
1l oder am Abend bei meinen sehr lecker, Aber auch  +lch mag gerne Salat und ta lener
| Ehtermas Schweizer Spezialititen wie  Gemiise. Den besten Salat
Was kocht Mamadennam  Fondue eder Raclette kann - gibt es fir mich im Zitrcher Wer im «Napafix ein-
at- § besten? man bestellen.s Club Dxal Was ich auch le- kehrt, fuhlt sich gleich
fe M sie koeht fantastisch! Bei Wo teifft man Sio In der be, ist Kartoffelitock. wie in ltalien. Die Einrich-
jg= I ibr gibt es joden Tag cin - Schwelz? Was ossen Sie gar nicht? tung ist opulant, aber
richtiges Menit mit Suppe,  «lch mag die italienische  «Sushi. Rohen Fisch bringe nicht kitsehig, Anden
I+ Galat und einer Hauptspel- — Kiche, Sehr gut ist zum Bei- ich einfach nicht hinunter, Wanden hiingl dicht ge-
gh J se. Sie kocht alles mit fri- spiel das ka Rocen in Manrizio dagegen liebt Su- driingt Kunst - ein Tell
18+ N schen Zutaten, Ziirich, Und zwischendurch  shi, Auch Innerefen mag ich der Sammiung von Inha-
n- [l oibt os eine tschechischo gehe el dueh gerne 2o lkea nichts ber Gerarde Viggiano,
in | Kiiche? EseT, Gibt es ctwas, wanach Sie Viglversteht er auch von
hit- | Suppen sind typiseh fir - Was, dio orfolgrelchste siiohtig sind? terKiche: W Jahre lang
i~ M die tsehechische  Kiche.  Ddanodor Schwelz Isst bal  Ich muss jeden Tag Schog: arbeitete Viggiano in der
rer B Meine Mutter kocht aber  Ikea? pi essen, Wenn ich keine be- ZUrcher «Kronenhalle». £F
i micht nur schechisch, Die oJal Ich gehe oft am Mittag  kamme, werde ich unge- Var aingm.Jahr hat er |
it | kiche dort st doeh ziem  mit meinem Freund Mauri-  mitlich, Und ich liebe Aro- das eMapoli», Uorigens Napoli, Sandstrasse 7, 8003 ZUrich, Telafon 01462 0784,
mat. Ich gehe nie ohne in die diteste Pizzeriain www.ristorante-napali.ch
die Ferien, Widerstehen Zirich, Ibernommen,
I Dd-Prinzessin Tatana (7). kann ich auch bei Kleinen Das Lokal hat sich zum aus, zum Beispiel Boris Plus: For die Gaste ste-
Vor zehn Jahren stand Tata- Essigpurken nicht. leh ver- In-Treffpunkt pemausert. Blank van Yello adar DJ hien 30 Parkplitze zur

na Sterba zum erstenMalan
den Plattenteliern. 1998 ge-
Jang ihr mit der G0 zur Street
Parade der grosse Durch-
bruch. Seither wird sie Wo-
chenende fUr Wochenende
an den Partys umjubelt, Sle
Ist auch Im Ausland ein Star
zum Belsplel in Poru, Heute

it folgfite folgt am 6, Mal.

Ein Gldschen Prosecco mnct

Manager.  www.tatana.ch

driicke vor dem Fernseher
oft ein ganzes Glas davon.
fevor  Gerlichte aufkom-
men: lch bin nicht sehwan-
gerl

Verraton SlaunsIhr
Lieblingsrozept.

«fin ganz cinfaches Nudel-
gratin, lch koche die Mu-

schenzeit misehe feh ein Li
%

Prominente gehen ainund

mit Milch. Mit dieser Mi-
sehung lasse ich die Nudeln
nochmals zehn Minuten im
Backefen - fertig. Fur mich
das beste Essen der Welts
Slo sind bostimmt alne

bensmittel an Tankstellen
|}

Dani Konig. Einwelteres

kaulen kann, Ot kaufe ich
am Wochenende aber auch
am Flughafen ein. lch finde
os toll, wenn die Geschiile
wie in anderen Lindern
rund um die Ubhr geofinet

Zum Gliick bin ich viel in
i

Verfogung.

Bewegung und habe
hall keine grossen Prob
me mit dem Gewicht. Ab
ich habe mir angewdin
Rilebli statt zu viel Siss
U eE5eN

kommtihre neue Single «Al- - munter: Tatana und BLIGK- deln al dente und schute  typische Tankstollon- wiiren.: Auf das Dessert, das uns
Wiyt On My Mind» auf den Redaktorin Barhara Ryter sie in eine Gratinform, Dar- Elnkéuforin, Die malston Frauen foriert wird, mag Tata
M ik, die sle zusammen mit tber kommt Rahm, Das  «Genaul So wic ich arbeite,  machen im Frahling Didt aber nicht verzichten. ¢
AngerifFangerin Jaél aufge- Ihr Freund Maurizio Colello Canze lasse ich zehn Minu-  bin ich sehr frob, dass man  f0r thre Bikinl-Figur. ihrem Teller hat es Pan

fat, Duthat, Das Album (DJ EDX)ist glelchzeitigihr ton im Backofen Inder Zwi-  mittlerweile fast alle Lo Oehron Slo auch dazu? cotta, Profiteroles  u

Muousse au chocolat.
[l



